
Les Prémices d’un Jour de l’An 

: - : - : - : 
Les Saint Jacques pochées à l’huile fumée, 

beurre carottes/ mandarines/ carvi, 

condiment algues/ échalotes 

: - : - : - : 
L’Omble Chevalier en fin cannelloni de pomme de terre, 

soupe de poisson des lacs Alpins, safran/ cerfeuil 

: - : - : - : 
Le Sorbet digestif au vin pétillant du Beaujolais 

: - : - : - : 
La Volaille de Bresse farcie aux morilles, mousseline 

de céleri aux truffes, condiment noix, sauce vin jaune 

: - : - : - : 
Brie de Meaux aux fruits secs, 

gel de poires aux épices doux 

: - : - : - :
Vanille/ mangue, meringue au curry noir, 

Sorbet aux herbes 

JOURS DU REVEILLON 
2024 – 2025

à 90 € 

0 paline
RESTAURANT



Amuse-Bouche de la Nouvelle Année 

: - : - : - : 
Les Saint Jacques pochées à l’huile fumée, 

beurre carottes/ mandarines/ carvi, 

condiment algues/ échalotes 

: - : - : - : 
La Volaille de Bresse farcie aux morilles,

mousseline de céleri aux truffes, condiment

noix, sauce vin jaune 

: - : - : - : 
Brie de Meaux aux fruits secs, 

gel de poires aux épices doux 

: - : - : - : 
Vanille/ mangue, meringue au curry noir, 

Sorbet aux herbes 

1er Jour de
l’année       

à 55 € 

20‌25‌ 0 paline
RESTAURANT


