
                                                             

 

 

 

Servi Vendredi 14 Février à diner et  

Samedi 15 Février à déjeuner et à diner  

sur RESERVATION  

 

Amuse-bouche à partager 
 
: - : - : - : - : 

Foie gras de Canard cuit en royal, lard d’Arnad/ seiche  
et thym citron en mijoté,  
bouillon de châtaignes à l’huile fumée  
 
: - : - : - : - : 

Omble Chevalier des lacs Alpins confit à 40°,  
poireaux/ pistaches/ menthe, beurre curry/ mandarines 
 
: - : - : - : - : 

Quasi de Veau cuisiné comme un rôti, crémeux de sucrine, topinambour, 
sauce poivrade truffe/ noisettes 
 
: - : - : - : - : 

Saint Marcelin en mousse légère, condiment griottes/ échalotes 
 
: - : - : - : - : 

Pomme confite à la vanille, crémeux yuzu, sablé breton et  
                                                                                                                  
                                                                                                                                        

 
SAINT VALENTIN – Vendredi 14 Février 2025 –  

à 72 € 

 

 

 

 

 

 

 

       Sorbet au thé Tarry Souchong 


