
                                                             

 

 

 

Servi Vendredi 13 Février à diner et Samedi 14 Février à déjeuner et à diner   
sur RESERVATION  www.restopaline.fr 

 

Amuse-bouche des Valentines et Valentins 
 
: - : - : - : - : 

Saumon gravlaks, carottes/curry/ miel, suc d’oseille et  
gel d’agrumes 
 
: - : - : - : - : 

Foie gras de canard cuit en royale et thon en tartare, crémeux 
topinambour fumé, chataignes et lard d’Arnad, bouillon au carvi 
 
: - : - : - : - : 

Quasi de Veau cuisiné cuit au sautoir, mousseline de cresson au beurre 
noisette, morilles/ céleri et jus de veau en gremolata 
 
: - : - : - : - : 

Mousseux de fromage blanc d’Etrez au citron vert, condiment aux fruits 
exotiques et noix de pécan échalotes (sup 5€) 
 
: - : - : - : - : 

Tarte crémeuse au chocolat, praliné de noisettes, anglaise à la vanille et  
  

 

SAINT VALENTIN  
– Samedi 14 Février 2026 –  

à 72 € 

 

 

 

 

 

 

 

crème glacée aux champignons séchés 

 


